
CARTA DEI VINI

CHAMPAGNE
(probabilmente l’abbinamento migliore per le nostre pizze)

-	 BILLECART - SALMON BRUT RESERVE	           35 €
	 (30% PINOT NOIR, 40% PINOT MEUNIER, 30% CHARDONNAY)
-	 CREMANT D’ALSACE BRUT NATURAL BIO                                                                        	 18 €
	 (WILLM)

LE BOLLICINE

-	 ALTA LANGA DOCG 2016 METODO CLASSICO	 20 €
	 (ENRICO SERAFINO)
-	 “BOLLA” METODO CLASSICO (VINO SPUMANTE PAS DOSE) BIO	 19 €
	 (TENUTA ARMONIA)
-	 FRANCIACORTA BRUT DOCG	           17 €
	 (CORTEAURA)
-	 VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE “MILLESIMATO” DOCG 	           15 €
	 (CASALINI)
-	 SEGURA VIUDAS CAVA BRUT RESERVA METODO CLASSICO TRIPLE A                                   	 9 €
	 (SEGURA VIUDAS – SPAGNA)
-	 CHARDONNAY DOC “BRICKS” N. 5 - TLM (100% CHARDONNAY)	 7 €
	 (TLM- PIEMONTE)

ROSE’

-	 “CHIULIN” SPUMANTE BRUT 	 8 €
	 (AZIENDA VITIVINICOLA BALBIANO - CHIERI)

VINI BIANCHI

PIEMONTE

-	 “IMPRIMIS” ARNEIS 2018	 13 €
	 (AZIENDA AGRICOLA GHIOMO DI GUARENE)

SARDEGNA

-	 RENOSU BIANCO TRIPLE A BIO	            10 €
	 (TENUTE DETTORI)

CAMPANIA

-	 “KALIKE’” FALANGHINA IGP 2019 	           10 €
	 (FONTANE DELLE SELVE)

FRANCIA

-	 SANCERRE “LES BARONES                                                                                        	 20 €
	 (HENRI BOURGEOIS)

DELIVERY O TAKE AWAY (CONSEGNA A 1 EURO) 
GRATIS PER ORDINI SUPERIORI AI 20 EURO



VINI NATURALI
Realizzato a partire da uve biologiche, 

mediante fermentazione spontanea del mosto senza aggiunte di altre sostanze

BOLLICINE NATURALI

-	 SPUMANTE RIBOLLA BRUT NATURE RIBOLLA 2015 TRIPLE A	 19 €
	 (SLAVCEK)
-	 L’ARCHETIPO SPUMANTE MARASCO IGP SALENTO BRUT NATURE 2017 TRIPLE A	 12 €
	 (L’ARCHETIPO - CASTELLANETA)
-	 “BOLLE BANDITE” BIO	 12 €
	 (CAROLINA GATTI)
-	 “VORIA” TERRE SICILIANE IGP BIO	 11 €
	 (PORTE DEL VENTO)

BIANCHI NATURALI

VENETO

-	 BIANCO “POP” BIO	           11 €
	 (TENUTA ARMONIA)
	

CAMPANIA

-	 “AORIVOLA” FALANGHINA IGT 2018 TRIPLE A BIO                                                        	 14 €    
	 (I CACCIAGALLI FALANGHINA DELL’ANNO 2016)                     

SICILIA

-	 “SP 68” BIANCO TERRE SICILIANE IGT 2019 TRIPLE A BIO                                            	 13 €
	 (OCCHIPINTI)

FRANCIA

-	 “CHAMPETRE” BIO                                                                                                  	 16 €
	 (DISTILLERIE CAZZOTTES)

ROSSI NATURALI

PIEMONTE

-	 DOLCETTO D’ALBA 2018 DOC TRIPLE A BIOLOGICO	 13 €
	 (VIGLIONE)
-	 GRIGNOLINO 2018  DOC TRIPLE A BIOLOGICO	 12 €
	 (AZIENDA AGRICOLA MIGLIAVACCA)

	 TRENTINO
-	 LEZER 2019 TRIPLE A BIOLOGICO	 12 €
	 (FORADORI)

Per coloro che adorano sperimentare e regalarsi una coccola in abbinamento alle nostre tapas 
e pizze consigliamo i nostri VINI NATURALI frutto di ricerca e attenzione al pari della cura che 

mettiamo nel ricercare i prodotti per i nostri lievitati



VINI ROSATI

PIEMONTE

-	 LANGHE ROSATO “ROSÈ!” DOC 2018	            9 €
	 (MARIO COZZIO)

BAROLO E BARBARESCO

-	 BAROLO “AMPLÈ“ 2012 DOCG	 25 €
	 (COZZO MARIO DAL 1827)
-	 BAROLO 2014 	 25 €
	 (PRUNOTTO)
-	 BARBARESCO “MADONNA DELLE ROSE“ 2014 DOCG	 20 €
	 (COZZO MARIO DAL 1827)

VINI ROSSI

PIEMONTE

-	 RUCHE’ DI CASTAGNOLE “SANT’EUFEMIA” DOC	 10 €
	 (LUCA FERRARIS)
-	 DOLCETTO D’ALBA 2018 DOC 	 10 €
	 (AZIENDA AGRICOLA ORLANDO ABRIGO)
-	 FREISA DI CHIERI DOC FRIZZANTE                                                                   	 10 €
	 (AZIENDA VITIVINICOLA BALBIANO - CHIERI)
-	 “TIJU” NEBBIOLO D’ASTI RISERVA “BRICKS”	 9 €
	 (TLM)
-	 BARBERA D’ASTI “N 23” RISERVA “BRICKS” 2018	 9 €
	 (TLM)

SARDEGNA

-	 RENOSU ROSSO TRIPLE A BIOLOGICO	 11 €
	 (TENUTE DETTORI)

SCARICA LA NOSTRA APP PER INFO SULLE BEVANDE, PER SCOPRIRE 
IL BRICKS SHOP CON LA NOSTRA DISPENSA/ENOTECA, 
PER RIMANERE SEMPRE IN CONTATTO, PRENOTARE AL VOLO 
E APPROFITTARE DELLE GUSTOSE PROMOZIONI

via San Francesco da Paola, 46 - 10123 Torino - T. +39 011 060 9529
www.brickstorino.net - FACEBOOK: Bricks


